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Menuplan - Sana Restaurant
KW 37
07.09.2026 - 13.09.2026

-
Diese Woche verwohnt Sie das Team von Sana Catering Seebdckgasse und Tokiostral3e mit folgenden Spezialitaten...

HAUS DER BARM(YIGKEIT

Unsere Speisen kdnnen Spuren von Gluten enthalten.

Montag
07.09.2026

Dienstag
08.09.2026

Mittwoch
09.09.2026

Donnerstag
10.09.2026

Freitag
11.09.2026

Samstag
12.09.2026

Sonntag
13.09.2026

Suppe

Klare Gemisesuppe mit
Sternchen”*¢tM

Rindsuppe mit
Frittaten™¢.GLM

Klare Gemiisesuppe mit
KaspreRknddelAC:GLM

Hiihnersuppe mit
Maistaler (S)©¢LM

Klare Gemisesuppe mit
GemusegrieBnockerlA L
M

Rindsuppe mit
BiskuitschoberlAC:LM

Rindsuppe mit
Tirolerknodel (S)A¢.GLM

Karfiolcremesuppe”©

Selleriecremesuppe® ¢t

Geflligelcremesuppe” &t
M

Basilikumcremesuppe*©

Gelbe
Riibencremesuppe?®

Eierschwammerlcremes
uppe”©

Wurzelcremesuppe”©t

Gemise-Eierreis-
Pfanne”CF
Gerostete Kichererbsen
ChinakohlsalatM

Pasta Pesto Rosso”°©
Mozzarella®
Blattsalat

Gemuse-LinseneintopfAt
ServiettenknodelAC-©

Spinat-Gnocchi*©
Karotten-Kasesauce”
Fetawiirfel®

Moussaka veg.A¢
Tomatenragout®
Blattmixsalat

KasespatzleA©©
Rostzwiebel?
Bummerlsalat

Kirbis-Risotto®¢
Parmesan®¢
Karotten-Zellersalat®

Rindsschnitzel in

Gebackenes

Faschierte Laibchen mit

Krautroulade mit

Hauptspeise 3 | Hauptspeise 2 | Vegetarisch 1

Szegediner Krautfleisch| Burgundersauce*FM HuhnerschnitzelA©¢ Saft (R+S)ACFLM Fischstabchen*®  |Schweinefleischfille®“F|  Putenrollbraten im
vom Schwein?© RahmspatzleA ¢ Gitterpommes Kartoffeloiiree® Sauce Tartare©eM LM NatursaftF-
Sauerrahm® Fisolen mit Preiselbeeren Karot’?en- Zitronenscheibe Paprikasauce”© Kartoffelknodel~C
Salzkartoffeln® Cocktailtomaten a la Zitronenscheibe Karfiolaemiise® Kartoffelsalat™ Butterkartoffeln® Karotten-Zellersalat“
Provence Rahm-Gurkensalat® 9 Bummerlsalat
Bunter Salatteller mit - .
oy Uberbackene Topfennockerl mit y
FrahlingsrollenAF LN Apfelstrudel”© : ACG P A CG Huhner-Paella
. . : G Schinkenfleckerl (S)*¢ Butterbrosel*© .
Gerostete Kichererbsen Vanillesauce : Blattmixsalat
Blattsalat Pass.Marillenragout
Vegan
ot . .
n o Fisolen mit Karotten-
g E Gegrillte Paprikastreifen| Cocktailtomaten a la Rostgemiise Karfiolgemiise® Gebratener Fenchel
) Provence 9
O o
o Mascarpone- Zwetschken- Panna Cotta mit Nuss-
o Cappuccinopudding® Apfelkompott Vanillejoghurt® ;
a Brombeerdessert® PP P 9 StreuRelkuchen ¢ P P 109 Marillenmark® Obersroulade” ¢ .F.GH
a
Allergenlegende C - Ei G - Milch oder Laktose N - Sesam ...wir wiinschen guten Appetit!
gemaR Codex-Empfehiung ) D - Fisch H - Schalenfrichte O - Sulfite '
A - Glutenhaltiges Getreide g . Ergnuss L - Sellerie P - Lupine (Anderungen vorbehalten)
B - Krebstiere F - Soja M - Senf R - Weichtiere



