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Menuplan - Sana Restaurant

KW 34

17.08.2026 - 23.08.2026
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Diese Woche verwohnt Sie das Team von Sana Catering Seebdckgasse und Tokiostral3e mit folgenden Spezialitaten...

HAUS DER BARM(YIGKEIT

Unsere Speisen kdnnen Spuren von Gluten enthalten.
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Spaghetti Zwetschkenréster Pilzrahmsauce Himbeersauce Wedges
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Allergenlegende

geman Codex-Empfehlung

A - Glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere

C - Ei

D - Fisch
E - Erdnuss
F - Soja

G - Milch oder Laktose
H - Schalenfriichte

L - Sellerie

M - Senf

- Sesam
- Sulfite
- Lupine
- Weichtiere

...wir wiinschen guten Appetit!

(Anderungen vorbehalten)



