
  Menüplan - Sana Restaurant 
 

 

  KW 37  
  07.09.2026 - 13.09.2026   

 Diese Woche verwöhnt Sie das Team von Sana Catering Seeböckgasse und Tokiostraße mit folgenden Spezialitäten…                                                                     Unsere Speisen können Spuren von Gluten enthalten. 
 Montag 

07.09.2026 
Dienstag 

08.09.2026 
Mittwoch 

09.09.2026 
Donnerstag 
10.09.2026 

Freitag 
11.09.2026 

Samstag 
12.09.2026 

Sonntag 
13.09.2026 

S
u

pp
e 

Klare Gemüsesuppe mit 
SternchenA,C,L,M  

Rindsuppe mit 
FrittatenA,C,G,L,M  

Klare Gemüsesuppe mit 
KaspreßknödelA,C,G,L,M  

Hühnersuppe mit 
Maistaler (S)C,G,L,M  

Klare Gemüsesuppe mit 
GemüsegrießnockerlA,C,L,

M  

Rindsuppe mit 
BiskuitschöberlA,C,L,M  

Rindsuppe mit 
Tirolerknödel (S)A,C,G,L,M  

KarfiolcremesuppeA,G  SelleriecremesuppeA,G,L  GeflügelcremesuppeA,G,L,

M  BasilikumcremesuppeA,G Gelbe 
RübencremesuppeA,G  

Eierschwammerlcremes
uppeA,G  WurzelcremesuppeA,G,L  

V
eg

et
ar

is
ch

 1
 

Gemüse-Eierreis-
PfanneA,C,F  

Geröstete Kichererbsen 
ChinakohlsalatM 

Pasta Pesto RossoA,C  
MozzarellaG  

Blattsalat 

Gemüse-LinseneintopfA,L 
ServiettenknödelA,C,G 

Spinat-GnocchiA,C  
Karotten-KäsesauceA,G  

FetawürfelG 

Moussaka veg.A,G  
TomatenragoutA  

Blattmixsalat 

KäsespätzleA,C,G  
RöstzwiebelA  
Bummerlsalat 

Kürbis-RisottoC,G  
ParmesanC,G  

Karotten-ZellersalatL 

H
au

p
ts

p
ei

se
 2

 

Szegediner Krautfleisch 
vom SchweinA,G  

SauerrahmG  
SalzkartoffelnG 

Rindsschnitzel in 
BurgundersauceA,F,M  

RahmspätzleA,C,G  
Fisolen mit 

Cocktailtomaten à la 
Provence 

Gebackenes 
HühnerschnitzelA,C,G  

Gitterpommes  
Preiselbeeren  

Zitronenscheibe  
Rahm-GurkensalatG 

Faschierte Laibchen mit 
Saft (R+S)A,C,F,L,M  
KartoffelpüreeG  

Karotten- 
KarfiolgemüseG 

FischstäbchenA,D  
Sauce TartareC,G,M  
Zitronenscheibe  
KartoffelsalatM 

Krautroulade mit 
SchweinefleischfülleA,C,F,

L,M  
PaprikasauceA,G  
ButterkartoffelnG  

Bummerlsalat 

Putenrollbraten im 
NatursaftF,L  

KartoffelknödelA,C  
Karotten-ZellersalatL 

H
au

p
ts

p
ei

se
 3

 

Bunter Salatteller mit 
FrühlingsrollenA,F,L,N  

Geröstete Kichererbsen 
Vegan 

ApfelstrudelA,G  
VanillesauceG 

Überbackene 
Schinkenfleckerl (S)A,C,G 

Blattsalat 

Topfennockerl mit 
ButterbröselA,C,G  

Pass.Marillenragout 

Hühner-Paella  
Blattmixsalat     

G
em

ü
se

-
b

ei
la

g
e 

+ 

Gegrillte Paprikastreifen 
Fisolen mit 

Cocktailtomaten à la 
Provence  

Röstgemüse  Karotten- 
KarfiolgemüseG  Gebratener Fenchel      

D
es

se
rt

 

Mascarpone-
BrombeerdessertG   CappuccinopuddingG  Zwetschken-

StreußelkuchenA,C,G  Apfelkompott  VanillejoghurtG  Panna Cotta mit 
MarillenmarkG  

Nuss-
ObersrouladeA,C,F,G,H  

 Allergenlegende 
gemäß Codex-Empfehlung 
A  -  Glutenhaltiges Getreide 
B  -  Krebstiere 

C  -  Ei  
D  -  Fisch 
E  -  Erdnuss 
F  -  Soja 

G  -  Milch oder Laktose 
H  -  Schalenfrüchte 
L  -  Sellerie  
M  -  Senf 

N  -  Sesam 
O  -  Sulfite 
P  -  Lupine 
R  -  Weichtiere 

  …wir wünschen guten Appetit!

(Änderungen vorbehalten)
 

 


